Breville

Burgery po australijsku

Troche inny smak popularnego burgera. Warto sprobowac.

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 30

Skladniki

* 500g miesa mielonego wotowego

*» 2309 Swiezej butki tartej

* 1 mata cebula, obrana i dobrze posiekana
* 1 tyzeczka posiekanego czosnku

* 1 tyzka suszonego koperku

* 1 jajko, lekko rozbite

* 4 butki do hamburgeréw

* 2509 burakéw, pokrojonych w plastry i
osuszonych

* 2 pomidory, obrane ze skéry, pokrojone w
cienkie plasterki

* Sos pomidorowy

* 4 plastry sera cheddar

* 1/4 sataty lodowej, porwanej

Wykonanie:

W misce potacz mielong wotowine, z butka tarta, cebula, czosnkiem, koperkiem i jajkiem.

Podziel mieso na 4 czesci i uformuj burgery.

Pot6z burgery na rozgrzanym grillu i grilluj przez 10-12 minut odwracajac co jakis czas.

Bultki posmaruj mastem.

Poto6z ugrillowane mieso na kazdej bulce i przykryj bekonem, burakiem, pomidorem, polej sosem pomidorowym
i poldz ser, satate i przykryj druga potdwka bulki.
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