Breville

Gofry sernikowe

Pyszny pomyst na deser

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 2 jajka

* 1 1/2 szklanki cieptego mleka migdatowego,
odttuszczonego, petnottustego lub 2%

* 1/3 szklanki roztopionego masta

* sok z 1 cytryny okoto 1/4 szklanki Swiezego
soku z cytryny

* 1 tyzeczka czystego ekstraktu waniliowego

* 2 szklanki zwyktej maki uniwersalnej

* 4 tyzki cukru

* 4 tyzeczki proszku do pieczenia

¢ 1 1/2 szklanki S$wiezych lub mrozonych jagéd
* Polewa sernikowa

* 1 szklanka 250 g lekkiego serka
$Smietankowego

* 4 tyzki jogurtu greckiego naturalnego lub o
smaku jagodowym LUB bita Smietana, jesli nie
lubisz jogurtu

* 2 tyzki cukru

¢ 1 1/2 szklanki S$wiezych lub mrozonych jagéd

Wykonanie:

Rozgrzej gofrownice. W duzej misce ubij jajka. Dodaj mleko, masto, sok z cytryny i wanilie.

W osobnej misce wymieszaj make, sol, proszek do pieczenia i cukier. Zréb dotek na srodku suchych sktadnikow
i wlej mieszanke mleka do mieszanki maki. Ubijaj az do potaczenia dodaj borowki.

Wiej ciasto do rozgrzanej gofrownicy. Piecz gofry, az beda ztociste i chrupiace. Udekoruj polewa sernikowa i
jagodami.
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