Breville

Panini z indykiem i zurawina
Pyszne panini z indykiem

T 1os¢ porcji: 1
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 2 grube kromki chleba biatego lub pszennego
* 1 tyzka masta

* kilka plasterkéw indyka

* kilka listkdw szatwii

* kilka tyzek sosu zurawinowego lub dzemu
malinowego

* 35 g koziego sera

* 2 plastry gotowanego boczku

* 1 plaster sera Muenster

Wykonanie:

Rozgrzej opiekacz do panini - ustaw Srednia temperature.

Umies¢ chleb na talerzu. Utéz sktadniki pomiedzy dwoma kawatkami chleba indyka, szatlwie, sos zurawinowy,
kozi ser, bekon i ser Muenster. Posmaruj kazdy kawatek chleba mastem z zewnatrz.

Przenie$ do opiekacza do panini i delikatnie doci$nij, aby caltosc¢ sie skleita. Gdy zewnetrzna strona bedzie
zlotobrazowa, a wnetrze roztopione i ciepte, wyjmij z opiekacza, pokrdj i podawaj.
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