Breville

Croque Monsieur od katarzynarzepecka.pl

Chrupiacy Pan, czyli w oryginalnej nazwie Croque Monsieur, to jedna z najpopularniejszych kanapek na
Swiecie i zdecydowanie najpopularniejsze tosty we Francji.

' 10s¢ porcii: 4
© Czas przygotowania: 5 min

Sktadniki

* - 8 kawatkdéw chleba tostowego petnoziarnistego

* - masto do posmarowania

* - musztarda Dijon

* - 4 plasterki gotowanej szynki

* - 4 plasterki sera dojrzewajacego np. sery szwajcarskie
gruyere, ementaler

* - 5 dag tartego parmezanu do posypania wierzchu

Wykonanie:

Kazda kromke chleba smarujemy musztardg Dijon tylko z jednej strony. Na wierzchu jednej kromki uktadamy
szynke oraz ser, po czym zamykamy druga kromka musztarda musi by¢ wewnatrz.

Taki tost smarujemy teraz po zewnetrznych stronach mastem. Wtgczamy opiekacz na jego maksymalng moc i
gdy ptyty sie nagrzeja, wktadamy kanapki do srodka. Rumienimy Pana Chrupigcego na ztoty kolor.
Otwieramy gdrna ptyte grzejng, ustawiamy jg na najwyzszy poziom 3, posypujemy tosty parmezanem i
zamykamy opiekacz.



