Breville

Gofry ajerkoniakowe

Ajerkoniak dodaje gofrom wyjatkowego smaku i kremowej konsystencji.

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* 2 szklanki maki

* 3 tyzeczki proszku do pieczenia
* 2 duze jajka

* 2 szklanki ajerkoniaku

* 14 szklanki roztopionego masta
* 1 tyzeczka wanilii

* 15 tyzeczki gatki muszkatotowe;j
* Y4 szklanki cukru

Wykonanie:

Potacz wszystkie sktadniki razem w misce. Za pomoca miksera elektrycznego wymieszaj, az beda gtadkie i nie
beda grudkowate.

Rozgrzej gofrownice, spryskaj sprayem do smazenia. Dodaj ciasto na gofry i piecz przez 3-4 minuty lub do
uzyskania ztotego koloru. Podawac¢ z mastem i syropem klonowym opcjonalnie z bita $mietana.
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