Breville

Gofry Buffalo Chicken

Oryginalne gofry z kurczakiem i ostrym sosem

t nos¢ porcii: 2

© Czas przygotowania: 15 min

Sktadniki

* Maka uniwersalna do posypania

* 1 arkusz ciasta francuskiego

* 1 szklanka rozdrobnionego kurczaka patrz uwaga

* 1/4 szklanki pokruszonego sera pleSniowego okoto 50 g
* 3 tyzki stotowe ostrego sosu paprykowego,

* Ser ples$niowy- np. gorgonzola

Wykonanie:

Rozgrzej gofrownice. Lekko posyp maka blat i roztéz na nim arkusz ciasta francuskiego, lekko oprész go maka i
rozwatkuj na kwadrat o wymiarach okoto 40 na 40 cm.

Roztéz kurczaka na ciescie francuskim, pozostawiajac 2,5 cm odstepy na wszystkich krawedziach. Na wierzchu
utéz ser plesniowy, a nastepnie polej sosem paprykowym. Nastepnie ut6éz odciety kawatek ciasta francuskiego,
aby zamknga¢ doktadnie ,pakunek”. Prostokat powinien mie¢ format, ktéry zmiesci sie do gofrownicy.

Sciénij konce ciasta francuskiego, aby je uszczelni¢, a nastepnie umie$¢ ciasto na $rodku rozgrzanej gofrownicy.
Piecz, az ciasto francuskie nabierze ztotobrgzowego koloru.



