Breville

Gofry czekoladowe
Gofry czekoladowe idealne dla dzieci, jako baza do stodkich deseréw lodowych.

t 10s¢ porcii: 2
© Czas przygotowania: 10 min

Sktadniki

* 2 duze jaja

* 60 g roztopionego masta lub 509 oleju roslinnego
* 1 tyzeczka ekstraktu z wanilii

* 225 g maslanki

* 120 g zwyktej maki

* 150 g cukru

* 45 g kakao w proszku

* Y5 tyzeczki proszku do pieczenia

* 15 tyzeczki sody

Ya tyzeczki soli

Ya tyzeczki gatki muszkatotowej

60 g posiekanych orzechéw wtoskich
* 85 g czekoladowych ptatkéw

Wykonanie:

W duzej misce wymieszaj jajka, masto i wanilie.

Zmiksuj maslanke z maka, cukrem, kakao, proszkiem do pieczenia, sodg oczyszczong, solg i gatka
muszkatotowaq.

Delikatnie zanurz orzechy i ptatki czekoladowe.

Wigcz gofrownice i poczekaj az zaswieci sie pomaranczowa kontrolka.

Posmaruj obie ptyty olejem, a nastepnie wlej okoto 75 ml ciasta na srodek kazdej formy.

Zamknij pokrywe, ale nie zatrzaskuj jej. Ciasto wyrastajgc bedzie jg delikatnie unosic.

Gofry podawaj z lodami, sosem czekoladowym i owocami.



