Breville

Gofry dyniowe
Przepis na jesienne pyszne gofry dyniowe

t 10s¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 15 min

Sktadniki

* 1 1/2 szklanki maki

* 1 tyzka proszku do pieczenia

* 1 tyzka sody oczyszczonej

* 1 tyzka cynamonu, gatki muszkatotowej i imbiru
* Y5 tyzeczki soli

* 1 szklanka puree z dyni

* 2 jajka

* 3 tyzki roztopionego masta

* 1/4 szklanki ciemnego bragzowego cukru

+ 1 filizanka mleka, plus dodatkowe w razie potrzeby

Wykonanie:

Rozgrzej swoja gofrownice Breville.

W duzej misce wymieszaj razem make, proszek do pieczenia, sode, przyprawy i sél.

W sredniej misce wymieszaj razem dynie, jajka, masto, brgzowy cukier i mleko, az dobrze sie potacza.
Zréb dotek w suchych sktadnikach i wlej mokrg mieszanke. Mieszaj razem, az sie potgcza.

Twoja mieszanka bedzie gesta, ale ptynna. Jesli jest zbyt gesta, dodaj 1/3 szklanki dodatkowego mleka.
Wilej ciasto do gofrownicy i gotuj zgodnie z instrukcjami gofrownicy.

Wyjmij z gofrownicy, serwuj z mastem i syropem klonowym.



