Gofry imbirowe
Pyszna przekaska na $wigteczny czas

t 10s¢ porcii: 2
© Czas przygotowania: 10 min

Sktadniki

* 1 filizanka maki uniwersalnej

* 1 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia
* 1 tyzeczka mielonego imbiru

* 3/4 tyzeczki mielonego cynamonu
* 1/2 tyzeczki sody oczyszczonej

* 1/4 tyzeczki soli

* 1/8 tyzeczki mielonych gozdzikéw
* 1/3 szklanki brgzowego cukru

* 1 z6ttko

* 3/4 szklanki maslanki

* 1/4 szklanki melasy lub miodu

* 3 tyzki stotowe masta, roztopione
* Spray do smazenia

* Opcjonalnie Cukier puder

Wykonanie:

Breville

W duzej misce potacz sypkie sktadnik poza cukrem. W matej misce ubij brazowy cukier i z6ttko do uzyskania
puszystosci. Dodaj maslanke, melase i masto. Wymieszaj z suchymi sktadnikami tylko do potgczenia.
Szybko nakfadaj tyzkg na rozgrzang gofrownice, ktéra zostata spryskana nieprzywierajgcym sprayem do

smazenia.

Piecz az do uzyskania ztotego koloru po obu stronach. Posyp cukrem pudrem, jesli chcesz.



