Breville

Gofry kukurydziane
Sa to gofry kukurydziane na stodko, ale mozna je zrobi¢ bardziej wytrawne, pomijajac cukier.

T 10s¢ porcji: 5
© Czas przygotowania: 10 min

Sktadniki

* 2 szklanki maki uniwersalnej

* 3 tyzeczki proszku do pieczenia

* 1/2 tyzeczki soli

* 1/4 szklanki cukru pudru, lub mniej wg uznania

* 2 duze jajka, ubite

* 1 2/3 szklanki mleka

* 1/4 szklanki masta, roztopionego

* 1 350 g puszka kukurydzy, dobrze odsaczona, lub 1 3/4 do 2
szklanek ugotowanej swiezej kukurydzy

Wykonanie:

Rozgrzej gofrownice.

W misce potacz make, proszek do pieczenia, sél i cukier. Odstaw na bok.

W innej misce potacz jajka i mleko ubijaj, az dobrze sie wymieszaja. Dodaj 1/4 szklanki roztopionego masta.
Dodaj mieszanine jaj i mleka do mieszaniny maki i wymieszaj wszystko razem bardzo doktadnie. Wymieszaj z
kukurydza. Jesli to konieczne, dodaj wiecej mleka, aby ciasto byto wystarczajgco rzadkie, tak by sptywato po
wlaniu do gofrownicy.

Zgodnie z instrukcjami urzadzenia, napetnij gofrownice ciastem, delikatnie rozprowadzajgc w razie potrzeby.
Do podania posmaruj gofry kukurydziane roztopionym mastem i syropem klonowym lub posyp cukrem pudrem.

Smacznego



