Breville

Gofry z ciasta francuskiego

Dzieki dodaniu ciasta francuskiego do przepisu gofry sa 1zejsze i bardziej kruche niz ich belgijskie
odpowiedniki.

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 5

Skladniki

+ « 1 opakowanie ciasta francuskiego jesli catego
nie wykorzystasz, pozostate ciasto schowaj do
lodowki,

* « ulubione dodatki, np. Swieze owoce, bita
Smietana, cukier puder, starta na widrki
czekolada, ulubiony dzem albo krem do
smarowania

Wykonanie:
1. Rozgrzej gofrownice.

2. Przytnij arkusze ciasta francuskiego tak, aby pasowaty do Twaojej gofrownicy. Umies¢ przyciete kawatki
ciasta w gofrownicy i zamknij pokrywe. Czas pieczenia zalezy od mocy gofrownicy i zazwyczaj wynosi okoto 5-6
minut. Piecz gofry do momentu, az parowanie ustanie, a gofry beda ztotobrazowe i chrupiace. W ten sam
sposob przygotuj pozostate gofry.

3. Jesli chcesz przygotowac paluszki gofrowe pokroj arkusz ciasta paski o szerokosci okoto 3 cm. W6z do
gofrownicy i postepuj tak samo, jak opisatam powyzej.
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