Breville

Indyk, topiony brie i zurawina
Ten przepis bedzie idealny, jesli w Twojej lodowce znajduja sie resztki indyka z wczorajszego obiadu.

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 4 kromki chleba

* Miekkie masto

* Plasterki miesa z indyka
+ Zurawina

* Ser brie

Wykonanie:

Rozgrzej opiekacz do panini.

Na kromke chleba poldz ser brie, plasterki indyka i zurawine.
Zamknij kanapke druga kromka chleba i posmaruj mastem.
W16z kanapki do opiekacza i zamknij pokrywe.

Opiekaj przez 10 minut, az kanapki zarumienia sie.

Po wyjeciu, poczekaj chwile az kanapki ostygna.
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