Breville

Jesienne gofry z dynia i przyprawami
korzennymi

Ten przepis na jesienne gofry z dynia i przyprawami korzennymi jest idealny na przytulne jesienne
poranki. Ciesz sie smakami sezonu w kazdym kesie

t n0s¢ porcji: 2
® Czas przygotowania: 15

Skladniki

* - 1i1/2 szklanki maki pszennej mozna uzy¢
maki petnoziarnistej dla zdrowszej wers;ji

* - 2 tyzeczki proszku do pieczenia

* - 1/2 tyzeczki sody oczyszczonej

* - 1/4 tyzeczki soli

* - 2 tyzeczki przyprawy do piernika mozna
zastgpi¢ mieszanka cynamonu, imbiru, gatki
muszkatotowej i gozdzikéw

* -2 jajka

* - 1/2 szklanki puree z dyni upieczonej lub z
puszki

* - 1i1/4 szklanki mleka

* - 3 tyzki rozpuszczonego masta lub oleju
kokosowego

* - 1/4 szklanki brazowego cukru

¢ - 1 tyzeczka ekstraktu z wanilii

Wykonanie:

1. Rozgrzej gofrownice zgodnie z instrukcja producenta.

2. W duzej misce polacz suche sktadniki make, proszek do pieczenia, sode oczyszczona, sol i przyprawy
korzenne.

3. W innej misce ubij jajka, a nastepnie dodaj puree z dyni, mleko, rozpuszczone masto, brazowy cukier i
wanilie. Doktadnie wymieszaj.

4. Dodaj mokre sktadniki do suchych sktadnikow i mieszaj, az sktadniki sie potacza. Unikaj nadmiernego
mieszania, aby gofry byty puszyste.

5. Wysmaruj gofrownice lekko olejem lub sprayem do gotowania. Naldz ciasto na gofrownice, uzywajac okoto
1/4 szklanki ciasta na kazdy gofr. Zamknij gofrownice i piecz, az gofry beda chrupiace i zlote.

6. Podawaj gofry z ulubionymi dodatkami, takimi jak syrop klonowy, orzechy, swieze owoce lub bita $mietana.
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