Breville

Kanapka Kubanska
Kultowa kanapka z filmu Chief

t 10s¢ porcii: 2
© Czas przygotowania: 15

Sktadniki

* * 2 miekkie ciabatty, bagietki rzemiesinicze beda zbyt twarde,
o * 2 tyzki musztardy lub wiecej do smaku,

* * 4 plastry wedzonej szynki

* * 4 plastry pieczonej wieprzowiny topatka, karkéwka, pieczona
szynka wieprzowa lub schab,

* * 1 duzy ogdrek kiszony pokrojony wzdtuz w cienkie plasterki
* opcjonalnie 4 plastry salami

* 4 plastry z6ttego sera szwajcarskiego, np. Emmentaler

* 2 tyzki masta.

Wykonanie:

1. Ciabatte przetnij wzdtuz na dwie czesci. Posmaruj miekki sSrodek musztardg i na kazdej czesci utéz plasterek
sera.

Uwaga Jesli masz ser, ktéry nie chce sie topi¢, to najpierw podpiecz wszystkie kanapki z serem, do chwili, az
zrobi sie miekki, a dopiero pdzniej natdéz pozostate sktadniki.

2. Na obu spodnich czesciach pieczywa ut6z warstwami plasterki szynki, pieczonej wieprzowiny i ewentualnie
salami, a na koniec cienkie plasterki kiszonego ogoérka.

3. Zamknij kanapke, naktadajac gérne czesci pieczywa te z musztardg i serem. Docis$nij mocno kanapke dtonia,
aby jg sptaszczy¢. Chleb powinien sprasowac sie do okoto jednej trzeciej swojej pierwotnej wysokosci.

4. Rozgrzej opiekacz lub patelnie grillowa do $redniej temperatury. Opiekaj kubanskg kanapke przez 5-6 minut z
kazdej strony, dociskajgc jg bardzo mocno szpatutka, albo pokrywa opiekacza, az chleb bedzie chrupiacy.
Mozesz tez zawing¢ kanapke w folie aluminiowg lekko posmarowang mastem, wstawi¢ do nagrzanego do 180
piekarnika i piec kilka okoto 10-14 minut.

Przepis dzieki uprzejmosci czteryfajery



