Breville

Kanapka Reuben

Amerykanska kanapka z kapusta kiszona i serem szwajcarskim.

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 30

Skladniki

* SKLADNIKI NA KANAPKE

* 8 kromek chleba zytniego

* 4 tyzki masta, zmiekczone

* 1/4 szklanki sosu rosyjskiego

* 8 plasterkdéw sera szwajcarskiego
* 300 g pieczonej wotowiny

* 1 szklanka kapusty kiszonej

* SOS ROSY]SKI

* 1/2 szklanki majonezu

* 3 tyzki ketchupu

* 2 tyzki chrzanu

* 2 tyzki sosu Worcestershire

* 1 tyzka cukru

* 1/4 tyzeczki papryki

* SOl

+ Swiezo zmielony czarny pieprz

Wykonanie:

Posmarowa¢ mastem jedna strone kazdej kromki chleba. Po stronie bez masta posmaruj kazda kromke sosem
rosyjskim. Na polowe kromek nalt6z ser, wolowine z rozna i kapuste kiszona. Na kazda kanapke naldz pozostate
kromki, strona z dressingiem do dotu.

Rozgrzej opiekacz do panini. Potéz kanapke na plycie i opiekaj do uzyskania zlotego koloru i rozpuszczenia
sera, po ok. 3 minuty na strone.

SOS ROSY]JSKI

W sredniej misce wymieszaj majonez, ketchup, chrzan, Worcestershire, cukier i papryke, az do potaczenia.
Dopraw sola i pieprzem.
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