Breville

Kanapka z tunczykiem
Pyszna przekaska dla fanéw tunczyka

t 10s¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 10

Sktadniki

* 1/3 szklanki majonezu

* Sok z 1/2 cytryny

* 1/2 tyzeczki pokruszonych ptatkéw czerwonej papryki
opcjonalnie

* 2 puszki tunczyka ok 170g

* 1 laska selera, drobno posiekana

* 2 pikle, drobno posiekane

* 1/4 szklanki drobno posiekanej czerwonej cebuli
* 2 tyzki Swiezo posiekanej pietruszki

* Sél koszerna

« Swiezo zmielony czarny pieprz

* 8 kromek chleba, np. na zakwasie

* 2 tyzki masta

* 1 pomidor, pokrojony w plasterki

* 8 plasterkéw cheddara

Wykonanie:

Rozgrzej opiekacz. W duzej misce wymieszaj razem majonez, sok z cytryny i ptatki czerwonej papryki jesli
uzywasz.

Odsacz tunczyka i dodaj do mieszanki majonezowej. Uzyj widelca, aby rozbic¢ tunczyka na ptatki. Dodaj seler,
0gorki, czerwong cebule i pietruszke i wymiesza¢. Dopraw solg i pieprzem.

Posmaruj mastem jedng strone kazdej kromki chleba. Na nieposmarowang strone potéz okoto 1/2 szklanki
satatki z tunczyka, 2 do 3 plasterkdw pomidora i 2 plasterki sera. Na wierzchu potdz kolejng kromke chleba,
posmarowang mastem strong do gdéry. Tak przygotowang kanapke umie$¢ w opiekaczu. Piecz, az ser sie
rozpusci, 5 do 8 minut.



