Breville

Latte z syropem rozmarynowym

Pyszne Latte na cieplejsze dni

t 1046 porcii: 1
© Czas przygotowania: 10 min

Sktadniki

* Syrop

* ¢+ 100 graméw cukru

* 100 ml wody

* ¢ 1-2 gatazki swiezego rozmarynu
* ¢ 1 laska wanilii

 « 1 tyzka esencji waniliowe]

* Latte

* « 1 filizanka espresso

* » 180 ml zimnego mleka
* ¢ Lod

Wykonanie:

Zacznij od przygotowania Syropu Rozmarynowo-Waniliowego - mozesz go przygotowac z wyprzedzeniem i
przechowywac¢ w lodéwce do 3 tygodni.

W rondelku zagotuj wszystkie sktadniki na syrop wode, cukier, rozmaryn i wanilie oraz laske wanilii przekrojona
na pét, z nasionami. DoprowadZ mieszanine do wrzenia, a nastepnie zmniejsz ogien do niskiego poziomu,
pozwalajgc syropowi nadal gestnie¢ i redukowac sie przez 15 minut w rondlu. Wytacz ogien i przelej syrop przez
sito do butelki.

Oddzielnie przygotuj porcje espresso w ekspresie do kawy Breville. Przygotuj orzeZzwiajacg latte w szklance,
dodajgc najpierw 1-2 tyzki syropu, szklanke lodu, zimne mleko, a na kohcu porcje espresso



