Breville

Manchego i Chorizo Panini

Manchego i Chorizo Panini to idealne polaczenie hiszpanskich smakow zamknietych w chrupigcej
kanapce. Aromatyczne chorizo, delikatny ser Manchego i $wieze dodatki tworza harmonijng kompozycje,
ktora przygotujesz w kilka minut. Doskonate na szybki lunch lub lekka kolacje.

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 20

Skladniki

* 4 kromki chleba petnoziarnstego, posmarowacd
mastem kazdg kromke z 1 strony

* 2 tyzeczki dzemu chili

* 100 g sera Manchego pokrojonego w plastry

* 10 cienkich plasterkéw chorizo

 Mata gars¢ lisci rukoli

Wykonanie:

Umies¢ pieczywo panini w opiekaczu. Podlacz urzadzenie i poczekaj, az

podswietli sie kontrolka temperatury.

Aby zlozy¢ kanapki, dodaj dzem chili do nieposmarowanej strony chleba

i rozprowadz.

Na wierzchu uldz ser, chorizo i kilka lisci rukoli.

7167 kanapki, upewniajac sie, ze posmarowana mastem strona chleba znajduje sie na zewnatrz.
Umies¢ po jednej kanapce na goracej ptycie i zamknij pokrywe.

Piecz przez okoto 7-8 minut, az beda ztociste i chrupiace.

Powtdrz z pozostatymi kanapkami.

Przekroj na pot, udekoruj dodatkowymi lis¢mi rukoli przed podaniem.
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