Breville

Omlet z opiekacza panini
W opiekaczu do panini szybko przygotujesz ten pozywny omlet $Sniadaniowy

T 10s¢ porcji: 3
© Czas przygotowania: 10

Sktadniki

* 2 jajka

* 10 g masta

* 2 zielone cebule

* tyzki posiekanego koperku
* tyzka posiekanej bazylii

* 30 g tartej mozzarelli

* 50l i pieprz do smaku

Wykonanie:

Jajka ubij w misce z solg i pieprzem do smaku.

Dodaj zielong cebule i drobno posiekang zielenine.

Nastepnie dodaj startg mozzarelle i doktadnie wymieszac.

Rozgrzej opiekacz do kanapek Panini DuraCeramic do maksimum i posmaruj ptytki mastem.

Delikatnie rozprowadz szpatutka po catej powierzchni mase jajeczng i zamknij pokrywe, regulujac wysokos¢ tak,
aby nie zgnie$¢ omleta.

Pozostaw na 2-3 minuty, az omlet bedzie gotowy, a nastepnie otwdrz pokrywe i delikatnie obré¢ omlet
szpatutka, a nastepnie przetdéz na talerz.



