Breville

Omlet z opiekacza panini

W opiekaczu do panini szybko przygotujesz ten pozywny omlet $niadaniowy
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Wykonanie:

Jajka ubij w misce z sola i pieprzem do smaku.

Dodaj zielona cebule i drobno posiekana zielenine.

Nastepnie dodaj starta mozzarelle i doktadnie wymieszac.

Rozgrzej opiekacz do kanapek Panini DuraCeramic do maksimum i posmaruj ptytki mastem.

Delikatnie rozprowadz szpatutka po calej powierzchni mase jajeczna i zamknij pokrywe, regulujac wysokos¢
tak, aby nie zgnies¢ omleta.

Pozostaw na 2-3 minuty, az omlet bedzie gotowy, a nastepnie otwdrz pokrywe i delikatnie obro¢ omlet
szpatulka, a nastepnie przeldz na talerz.
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