Breville

Opiekana wloska focaccia

Pyszna przekaska z wykorzystaniem focacci.

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* 2 mate oliwkowe chleby focaccia

* 1% tyzki pesto

* 150 g pomidoréw koktajlowych, pokrojonych w
plastry

* 100 g mozzarelli, odsgczonej i pokrojonej w
plastry

* 1 duza pieczona czerwona papryka ze stoika,
pokrojona w plastry

* Mata gars¢ porwanych lisci bazylii

Wykonanie:

Wyregulowac¢ temperature na srednio-wysoka. Rozgrzac opiekacz do panini do momentu zgasniecia kontrolki
gotowosci do pieczenia. Utozy¢ focaccie, dzielac chleb i napeiniajac go sktadnikami. Umiesci¢ na rozgrzanej
plycie opiekacza, regulujac pokrywe tak, aby przykrywata kanapki, ale ich nie uciskata. Opiekac¢ przez okoto 7-8
minut do uzyskania ztotego koloru.
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