Breville

Orzechowa Mocha

Orzechowa Mocha

T 1os¢ porcji: 1
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 115 g potstodkiej czekolady, posiekane;
* 1 szklanka gestej bitej Smietany

* 1/3 szklanki cukru

* 1/2 tyzeczki mielonego cynamonu

* 2 tyzki likieru orzechowego

* 4-1/2 filizanki goracej, parzonej kawy

Wykonanie:

Umies¢ czekolade w matej misce. W matym rondelku doprowadz smietanke do wrzenia. Dodaj cukier i cynamon
gotuj i mieszaj, az cukier sie rozpusci. Wlej do czekolady i mieszaj trzepaczka do uzyskania gtadkiej masy.
Wymieszaj z likierem.

Schiédz do temperatury pokojowej, mieszajac od czasu do czasu. Odstawi¢ do lodowki, pod przykryciem, az
bedzie zimna. Ubijaj tylko do momentu, gdy powstana miekkie szczyty, okoto 15 sekund nie przesadzaj. Do
kazdej porcji natdz po 1/4 szklanki do kubkéw. Dodaj 3/4 filizanki kawy i wymieszaj, aby sie rozpuscita. Na
koniec doda¢ bita Smietane, jesli jest taka potrzeba.
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