Breville

Panini z awokado i krewetkami

Pyszna przekaska

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* » 10 krewetek

o o Yy tyzeczki kminku

Y2 tyzeczki czosnku granulowanego
Y5 tyzeczki mielonego chilli
* » 50l i pieprz do smaku

1 tyzka oliwy z oliwek

e « 1 tyzka soku z cytryny

+ » 1 awokado

¢ ¢ 2 tyzki limonki

» « 1 tyzka jogurtu greckiego
* ¢ 50l i pieprz

* * 2 mate ciabatty

Wykonanie:

Dobrze wymieszaj krewetki z oliwa z oliwek, sokiem z cytryny i przyprawami w misce.

Rozgrzej opiekacz do kanapek Panini DuraCeramic Breville, wtéz krewetki i zamknij pokrywe.

Pozostaw je na 2-3 minuty, a nastepnie wyjmij i odt6z na bok.

Wytrzyj opiekacz do panini serwetka.

Rozgnie¢ awokado w misce widelcem, a nastepnie wymieszaj z sokiem z limonki, jogurtem greckim oraz sola i
pieprzem do smaku.

Butki przekrdj na pot, posmaruj sosem z awokado i utozy¢ krewetki.

Nastepnie w6z je do nagrzanego urzadzenia i zamknij pokrywe.

Pozwdl im przyrumieni¢ sie przez kilka minut. Kanapki podawaj gorace.
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