Breville

Panini z indykiem i truskawkami

W tym panini z truskawkami, brie i indykiem jest tak wiele niesamowitych smakéw. Swieze kromki
francuskiego chleba posmarowane sg galaretka z czerwonej papryki, ktéra jest prawdopodobnie moja
ulubiong przyprawa. Zaréwno pikantna, jak i stodka, naprawde dodaje smaku kanapce.

T 10s¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 15 min

Sktadniki

* 200 g sera Brie

* 8 kromek chleba tostowego

* 350 g wedzonego indyka pokrojonego w plastry
* 8 duzych lisci swiezej bazylii

* 1 szklanka pokrojonych $wiezych truskawek

* Dzem paprykowy

* 2 tyzki roztopionego masta

Wykonanie:

Odetnij i wyrzu¢ skérke z okragtego Brie. Pokréj Brie na plastry o grubosci okoto 0,5 cm.

Posmaruj 1 strone kazdego kawatka chleba cienka warstwg dzemu z czerwonej papryki.

Przykryj potowe kromek plasterkami Brie, rGwnomiernie rozprowadzajgc caty Brie miedzy 4 kromkami.

Na wierzchu utdéz truskawki, bazylie i indyka. Umies¢ pozostate kromki chleba na wierzchu, strong z dzemem z
czerwonej papryki do dotu. Posmaruj zewnetrzng strone kromek chleba roztopionym mastem.

Przygotuj w opiekaczu do panini.



