Breville

Panini z kurczakiem
Pyszna kanapka z piersig z kurczaka

' 10s¢ porcii: 2
© Czas przygotowania: 15 min

Sktadniki

* 4 tyzki. oliwa z oliwek extra virgin,

* 2 piersi z kurczaka bez skéry

* 1 tyzeczka. suszone oregano

* 1/4 tyzeczki. pokruszonych ptatkéw czerwonej papryki
* SOl koszerna

« Swiezo zmielony czarny pieprz

* 2 bufki ciabatta

* Y4 stoiczka pesto

* 1 pomidor, pokrojony w cienkie plasterki

* Swieza mozzarella, pokrojona w cienkie plasterki

Wykonanie:

Na duzej zeliwnej patelni rozgrza¢ na srednim ogniu 2 tyzki oleju. Dopraw kurczaka oregano, ptatkami czerwone;j
papryki, solg i pieprzem. Dodaj kurczaka na patelnie i podsmaz na ztoty kolor, po 7 minut z kazdej strony. Usun
z patelni.

Ciabatty pokrdj na pét, a nastepnie rozprowadz okoto ¥ pesto na dolnej potowie kazdej rolki. Na wierzch z
pomidorem, kurczakiem i mozzarellg. Rozt6z pozostate pesto na gérnej potowie kazdej butki.

Rozgrzej opiekacz panini i dodaj jedno panini. Podpiekaj, az spdd bedzie ztoty, a ser zacznie sie topi¢, 5 minut.
Podpiekaj w opiekaczu do uzyskania ztotego koloru, az ser catkowicie sie rozpusci, kolejne 5 minut.



