Breville

Panini z pieczona papryka w stylu greckim

Feta, oliwki kalamata i pieczona czerwona papryka w towarzystwie serowej mozzarelli i chleba tostowego
Tak, prosze

 110s¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 15 min

Sktadniki

* Miekkie masto

* 8 kromek chleba na zakwasie

* Duze opakowanie mozzarelli

* 1 szklanki pokruszonej fety

* 450 g stoik pieczonej czerwonej papryki, odsgczonej i
posiekanej

* 5 szklanki oliwek kalamata bez pestek, przepotowionych
* 2 tyzki Swiezo posiekanego koperku

Wykonanie:

Posmarowac mastem jedng strone kazdej kromki chleba. W opiekaczu do panini utéz dwie kromki chleba
mastem do dotu. Utz na nich po ¢wiartce mozzarelli, sera feta, pieczonej czerwonej papryki, oliwek kalamata i
koperku. Utéz kolejng kromke chleba mastem do géry i zamknij pokrywe, az chleb bedzie ztoty, a ser sie
rozpusci, opiekaj przez 2 do 3 minut.



