Breville

Przepis na frytki z Airfryer

Przepis na idealnie chrupiace frytki z frytownicy Airfryer Przygotuj ulubione ziemniaki, pokréj je w
cienkie stupki, delikatnie oprész przyprawami i skrop oliwa.

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 20

Skladniki

* 1 kg ziemniakéw, obranych i pokrojonych na
kawatki

* 1 tyzka oleju roslinnego

* 1 tyzeczka wedzonej papryki

* 1 tyzeczka oregano

* 1 tyzeczka soli

* 250 g mini kietbasek chorizo, przepotowionych i
pokrojonych w kostke

» 250 g startej mozzarelli i cheddara

* 50 g papryczek jalapeno, grubo posiekanych
* 10 pomidorkéw koktajlowych, pokrojonych w
kostke

* 2-3 cebule dymki, cienko pokrojone

* Posiekana natka pietruszki.

* Opcjonalnie - majonez Sriracha

Wykonanie:

Optucz i odsacz pokrojone ziemniaki.

Umiesc¢ je na czystym, suchym reczniku i dobrze osusz.

W16z do airfryera i podgrzewaj przez 5 minut.

Wyjmij, dodaj olej i posyp przyprawami, dobrze wymieszaj.

Przetéz ziemniaki do szuflady frytkownicy i piecz w temperaturze 200°C przez okoto 20 minut,

od czasu do czasu mieszajac, aby doprowadzi¢ do rownomiernego zrumienienia.

Podczas gdy frytki sie gotuja, podgrzej patelnie, az bedzie goraca, a nastepnie dodaj pokrojone w kostke
chorizo i wymieszaj.

Mieszaj, az thuszcz sie wytopi, a chorizo zacznie brazowiec.

Zdejmij z patelni i odstaw na bok.

Po usmazeniu frytek wyjmij je z frytkownicy.

Rozerwij kwadrat papieru do pieczenia lub folii, aby zmiescit sie w szufladzie airfryera, sprawdz, czy pasuje,
lekko zagnij krawedzie.

Umies¢ frytki na papierze i zacznij dodawac do nich ugotowane chorizo oraz starta mozzarelle i cheddar.
W16z do szuflady airfryera i smaz w temperaturze 200c przez 3-5 minut, az nabiora ztotego koloru.
Ostroznie wyjmij papier i frytki z szuflady.

Posyp posiekanym jalapenos, pomidorkami koktajlowymi i dymka.

Przed podaniem posyp posiekana natka pietruszki i skrop pikantnym majonezem.
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