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Samosy jagniece
Pyszne, pelne smaku samosy z jagniecina z opiekacza

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 1 mata cebula, drobno posiekana

* 1 marchew, drobno pokrojona w kostke
* 2 zabki czosnku, drobno posiekane

* 25¢ pasty curry

* 200g mielonego miesa jagniecego

* 250ml wrzgcej wody

¢ 1 sredni ziemniak, pokrojony na mate kawafki
* 50g mrozonego groszku.2

* tyzeczki nasion Nigelli

* 1 opakowanie ciasta Filo

* 259 roztopionego masta

Wykonanie:

Aby przygotowac nadzienie, delikatnie podsmaz cebule, marchewke i czosnek na odrobinie masta lub oliwy z
oliwek do miekkosci okoto 10 minut. Zwieksz ogien do srednio wysokiego, dodaj paste curry i smaz przez kilka
minut. Dodaj mieso jagniece i dalej smaz, az nabierze koloru.

Zmniejsz ogien. Dodaj wode i ziemniaki i dalej gotuj, az ptyn prawie catkowicie sie zredukuje okoto 20 minut.
Wymieszaj z groszkiem i nasionami Nigelli. Zdejmij z ognia i dopraw do smaku sola i pieprzem.

Odstaw do ostygniecia. Wyjmij jeden z wktadéw z opiekacza do kanapek. Rozwin ciasto filo i rozwin arkusz.
Poléz wktad opiekacza na 3 ptaskich arkuszach filo i natnij wokot wktadu. Posmaruj kazdy arkusz filo
roztopionym mastem, a nastepnie nat6z kolejny arkusz ciasta. Posmaruj gorny arkusz roztopionym mastem.
Powtdrz czynnosc jeszcze raz, tak aby uzyskac 2 zestawy filo sktadajace sie z 3 posmarowanych mastem
arkuszy. Podlacz urzadzenie do robienia kanapek i podgrzej. Umies¢ zestaw filo na goracych wktadach
posmarowana mastem strona do dotu. Lyzeczka naldz troche nadzienia samosa na filo, nie nalezy przesadzac z
iloscia, poniewaz kanapka nie bedzie sie dobrze zapieka¢. Zamknij pokrywe i piecz przez ok. 5-6 minut, az beda
zlociste i upieczone. Wylacz opiekacz i ostroznie wyjmij samosy z urzadzenia. Podawaj z matym garnuszkiem
chutney z mango.
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