Breville

Szaszlyki z sera halloumi i warzyw

Halloumi to cypryjski ser z mleka owczego, z dodatkiem mleka koziego i krowiego. Jest to ser o zwartej
konsystencji swietnie nadajacy sie do smazenia lub grillowania

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 20

Skladniki

« 2 $rednie cukinie Qe iy 1)
* 1 czerwona papryka, pokrojona na kawatki .
* 1 duza czerwona cebula

* 250 g sera halloumi pokrojonego na 16
kawatkéw

* 16 pomidorkdéw koktajlowych

* 1 tyzka oliwy

* 2 tyzki soku z cytryny

* 2 tyzeczki Swiezo posiekanych listkéw tymianku |
* 1 tyzeczka musztardy dijon
* chlebki pita do podania

Wykonanie:

Pokrdj cukinie na plasterki, a cebule na kawatki. Nadziej

warzywa i ser na 8 matych lub 4 duze szpadki do szaszlykow.

W matlej miseczce wymieszaj oliwe, sok z cytryny, posiekane listki tymianku i musztarde.
Posmaruj szaszlyki marynata. Poldz na rozgrzanym grillu

ustawionym na srednia temperature. Grilluj, az ser sie zrumieni, a warzywa lekko zmiekna.
Zdejmij szaszlyki z grilla, a nastepnie podgrzej na nim chlebki pita.

Podawaj szasztyki skropione reszta marynaty, z cieptymi chlebkami pita.
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