Breville

The Swiss Smokey
Tostowana kanapka z roztopionym serem ementaler, chrupigcym wedzonym boczkiem i swiezym awokado.

t 1046 porcii: 1
© Czas przygotowania: 5 min

Sktadniki
» 2 kromki biatego chleba sredniej grubosci

* Miekkie masto do posmarowania

* 40 g sera Ementaler w plastrach

* 2 plastry usmazonego na chrupko, wedzonego boczku

* 15 awokado pokrojonego w plastry

« Swiezo mielony czarny pieprz

Wykonanie:

Rozgrzej opiekacz opiekacz do kanapek / Simply Entertaining Solo Snackmaster.
Posmaruj mastem obie kromki chleba tylko z jednej strony.
Odwro¢ kromki tak, aby strona posmarowana mastem znajdowata sie na zewnatrz kanapki.

Zt6z kanapke utéz plastry sera, chrupigcy boczek, a na wierzch potéz plastry awokado i oprész odrobing swiezo
mielonego czarnego pieprzu. Przykryj drugg kromkg chleba strong z mastem do géry/na zewnatrz.

Piecz w opiekaczu przez okoto 4-5 minut, az pieczywo bedzie ztociste i chrupiace.



