Breville

Tortille Meksykanskie

Pyszne danie gltéwne lub przekaska na przyjecie

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 2 pszenne tortille

* 1 tyzka pasty chipotle

* 75 g salsy

* 2 tyzki ugotowanej mieszanej fasoli

* 1 tyzka posiekanej kolendry

* 2 duze garscie startego sera cheddar

Wykonanie:

W opiekaczu do panini ustawi¢ temperature na sredniowysoka. Rozgrzac urzadzenie, az zgasnie kontrolka
gotowosci.

Ulozy¢ tortille na talerzu, mieszajac razem paste chipotle, salse, mieszana fasole, kolendre i cheddar.
Rozdzieli¢ smarowidlo miedzy 2 tortille, umieszczajac sktadniki na srodku zawiniatka.

Ostroznie zt6z tortille, aby zawina¢ nadzienie.

Umies$¢ na plycie opiekacza, regulujac pokrywe na zawiasach tak, aby przykryta tortille, nie dotykajac jej
wierzchu. Podpiekaj przez okolo 7-8 minut, az beda gorace. Swietnie smakuja z kremowym guacamole i zielona
satata.

Tip Uzupehij tortille swoimi ulubionymi dodatkami np. kurczakiem i kukurydza.
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