Breville

Tosty barbecue z szarpana wieprzowina

Jesli zostaly ci resztki szarpanej wieprzowiny z obiadu $wietnie sie ona sprawdzi jako nadzienie do

tostow. Alternatywnie mozesz skorzysta¢ z gotowej szarpanej wieprzowiny w sosie babrbecue dostepne;
w sklepach

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 30

Skladniki

* 4 kromki chleba tostowego

* Masto

* 80 g szarpanej wieprzowiny w sosie bbq

* 70 g sera Ementaler

* Opcjonalnie 4 kawatki papryczki jalapeno
* Do podania z zétta musztarda i ogérkiem
konserwowym

Wykonanie:

Rozgrzej swdj opiekacz Breville. Posmaruj mastem tosty tylko z jednej strony. Naléz nadzienie do tostdw,
pamietajac o pozostawieniu 1 cm odstepu od brzegéw kromki, tak by tosty dobrze sie zgrzaty. Przykryj kanapke
druga kromka chleba, upewnij sie, ze strona z mastem jest skierowana do géry. Utdz tosty w opiekaczu i
zamknij. Opiekaj ok. 7-8 minut az chleb tadnie sie zarumieni i bedzie chrupki. Delikatnie wyjmij tosty z
opiekacza i pozwdl im ostygna¢ przed zjedzeniem.
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