Breville

Tosty z serem plesniowym, gruszka i
karmelizowanym orzechami wloskimi

Pyszne tosty w stylu francuskim z serem plesniowym typu blue

t n0s¢ porcji: 2
® Czas przygotowania: 15

Skladniki

* Garstka pokruszonych orzechéw wtoskich
* 159 masta

* 1 tyzeczka cukru trzcinowego

* 4 kromki biatego chleba tostowego

 70g sera plesniowego typu blue

* 1 gruszka, pokrojona w cienkie plasterki

Wykonanie:

Postaw mala patelnie na srednim ogniu. Dodaj masto i cukier i mieszaj, az sie rozpusci. Zmniejszy ogien i lekko
skarmelizuj cukier przed dodaniem orzechdéw wiloskich. Dodaj orzechy i ciagle mieszaj, az orzechy sie
zarumienia. Zdejmij z ognia i ostudz.

Podtacz opiekacz do kanapek Breville, aby sie nagrzat.

Posmaruj mastem 4 kromki chleba tylko z 1 strony.

Odwrdéc¢ 2 kromki tak, aby strona posmarowana mastem znalazla sie pod spodem masto od strony opiekacza.
Rozpocznij sktadanie kanapek, upewniajac sie, ze wokot zewnetrznej powierzchni chleba pozostawiasz 1 cm
odstep pomoze to uszczelni¢ tosty.

Dodaj ser, plasterki gruszki i posyp orzechami wtoskimi.

Uzupekniajac kanapki pozostala kromka chleba, upewnij sie, ze strona z mastem jest skierowana do gory.
Ostroznie wtéz do opiekacza kanapki i zamknij pokrywe .

Tostuj ok. 7-8 minut do zarumienienia i chrupkosci.

Ostroznie wyjmij kanapki i pozostaw do ostygniecia przed jedzeniem.
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