Breville

Tosty z ziemniakami, bekonem i gruyere

Pyszna przekaska z serem gruyere

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 10

Skladniki

* 1 obrany ziemniak

* 50 g stoniny z boczku

* 2 kromki chleba na zakwasie
¢ 1 tyzka creme fraiche

* szczypta kminku

* 50 g startego gruyéere

* 2-3 tyzki kapusty kiszonej

* 25 g plasterkédw sera Reblochon lub
Camembert

* 1 tyzka oleju stonecznikowego
* 1 tyzka masta

Wykonanie:

KROK 1
Ziemniaki gotujemy przez 20 minut, odcedzamy i pozostawiamy do ostygniecia. Smalec z boczku usmaz na
nieprzywierajacej patelni do uzyskania chrupkosci, nastepnie odsacz na papierze kuchennym.

KROK 2

Wez kromki chleba na zakwasie i posmaruj jedna z nich serem creme fraiche, dopraw i posyp kminkiem. Na
wierzchu uléz starty gruyere i stonine. Na wierzchu uldz plasterki ziemniaka, na to kapuste kiszona, plasterki
sera reblochon lub camembert, a nastepnie zamknij kanapke druga kromka chleba.

KROK 3
Opiekaj w opiekaczu przez 3-4 minuty. Podawaj na ciepto.
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