Breville

Gofry z cukinii
Przepis na wytrawne gofry z cukinii.

T 1os¢ porcji: 6
© Czas przygotowania: 5

Skladniki

* 3 szklanki posiekanej cukinii

* 2 jajka

* 1 tyzka oleju roslinnego

* Y4 posiekanej drobno cebuli

* szczypta soli

* 1 ziemniak ugotowany

* Yatyzeczki proszku do pieczenia

Wykonanie:

Krok 1
Rozgrzej gofrownice.

Krok 2
W misce wymieszaj cukinie, jajka, olej roslinny, cebule i sél. Dodaj pogniecionego ziemniaka i proszek do
pieczenia wymieszaj do polaczenia sktadnikow.

Krok 3
Wlej ciasto na plyty gofrownicy. Zamknij pokrywe piecz, az gofrownica przestanie parowac, a gofry beda
chrupiace, okoto 5 minut.
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