Breville

Gofry piernikowe
Przepis na swiagteczne gofry

T 1os¢ porcji: 4
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 1 szklanka maki uniwersalnej,

* pot tyzeczki proszku do pieczenia,

* 1 czubata tyzeczka przyprawy do piernika,

* pot tyzeczki ekstraktu z wanilii lub 1 tyzeczka
cukru waniliowego,

* 1 szklanka mleka

* 3 tyzki stotowe roztopionego masta,

¢ 1 duze jajko-zéttko i biatko oddzielnie,

* 2 ptaskie tyzki stotowe cukru,

* szczypta soli,

* 1 tyzka ptynnego miodu lub melasy z karobu
pomin, jesli nie masz.

Wykonanie:
. W sredniej misce wymieszaj make, proszek do pieczenia i przyprawe do piernika.

2. Zmiksuj mleko, masto, z6ttko, cukier, cukier waniliowy i miéd. Dodaj make wymieszang z proszkiem do
pieczenia i przyprawa do piernika i ponownie zmiksuj, zeby nie byto grudek.

3. Biatko ubij ze szczypta soli na sztywna piane, delikatnie wmieszaj do ciasta na gofry piernikowe.

4. Rozgrzej gofrownice i piecz do uzyskania ztotego koloru. Po upieczeniu odt6z na kratke lub podawaj
natychmiast z ulubionymi dodatkami.
Do przebrania gofrow

4 duze jabtka

pot szklanki rodzynek

pot szklanki drobno posiekanych orzechéw wtoskich
1 czubata tyzka masta

1 lyzeczka przyprawy do piernika

opcjonalnie cukier do smaku

Jablka obierz, oczys¢ z gniazd nasiennych i pokréj w nieduza kostke. Na gtebokiej patelni rozgrzej masto, dodaj
pokrojone jabtka, oprdsz przyprawa do piernika i podsmazaj, az lekko zmiekna. Dodaj rodzynki i orzechy,
wymieszaj i wylacz ptomien. Podgrzej przed natozeniem na gofry.
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