Breville

Kanapka z brie i czekolada

Nie przegap tego stodko-pikantnego przepisu na panini z czekolada i brie

T 1os¢ porcji: 3
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* kromki chrupigcego chleba na zakwasie
» 1159 sera Brie, pokrojonego w plasterki
* 55 g mlecznej czekolady
* 2 tyzki masta, miekkiego

Wykonanie:

Rozgrzej opiekacz do panini - ustaw srednig temperature.

U6z potowe sera na dwoch kromkach chleba, a nastepnie naléz na kazda kromke polowe czekolady.

Kazda utozona w stos kromke chleba posmaruj roztopionym mastem i utéz na niej kolejna kromke chleba,
tworzac kanapki.

Umies¢ kazda z kanapek mastem do dotu w opiekaczu do panini. Posmaruj mastem gérny kawatek chleba, a
nastepnie zamknij panini i pozwol kanapce gotowac sie przez 2 minuty lub do momentu, gdy chleb bedzie
zlotobrazowy i opieczony

Wyjmij opieczona kanapke przekroj na pot i natychmiast podawaj.
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