Breville

Swiateczne gofry

Swiateczne gofry to rozkoszna i aromatyczna przekaska, idealna na atmosferyczne poranki podczas
Swiat.

T 1os¢ porcji: 2
© Czas przygotowania: 15

Skladniki

* 2 tyzki cukru

* 2 jajka

* 2 szklanki maki pszennej

* 2 tyzeczki proszku do pieczenia

* 1 tyzeczka przyprawy do piernika
* 1 tyzeczka cynamonu

* 1/2 tyzeczki soli

* 2 szklanki mleka

* 1/2 szklanki roztopionego masta
* 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

Wykonanie:

W duzej misce wymieszaj cukier i jajka, az masa stanie sie gtadka i lekko rozjasni sie w kolorze.

W osobnej misce wymieszaj make, proszek do pieczenia, przyprawe do piernika, cynamon i sol.

Stopniowo dodawaj sucha mieszanke do masy jajecznej, na przemian z mlekiem, zaczynajac i konczac na suchej
mieszance. Kontynuuj mieszanie, az wszystkie sktadniki zostang doktadnie potaczone, ale nie mieszaj zbyt
diugo, aby unikna¢ nadmiernego rozwiniecia glutenu.

Dodaj roztopione masto i ekstrakt waniliowy, mieszaj doktadnie.

Rozgrzej gofrownice i posmaruj ja delikatnie mastem lub olejem.

Naldz porcje ciasta na srodek gofrownicy ilo$¢ zalezy od rozmiaru gofrownicy i piecz wedtug instrukcji
producenta gofrownicy, az gofry stana sie ztociste i chrupiace.

Przelozone gotowe gofry na talerz, a nastepnie udekoruj je ulubionymi swigtecznymi sktadnikami, takimi jak
bite Smietana, dzem, syrop klonowy, owoce, lub posypki.

Podawaj ciepte i smacznego
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